TG FICHE TECHNIQUE

Appellation Fomeral
sutface Totale 26 ha d'un seul tenarnt
sutface en vignes 24 ha d'un seul tenarnt

8 000 caisses de Chitean Gazin
2 000 caizzes de L'Hospitalet de Gazin

Production {masimurm)

(rEratts Micolas & Christophe de Badliencourt dit Courcol
Chef de culture f _ .
e Jean-Fierre Gasteul
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VITICULTURE

Composttion du sol argilo-graveleus (graves ginmennes) et sableus
Encinagement Iderlot 20 %, Cabernet Franc (Bouchet) 3 %,

e Cabernet Zawngnon 7 %
Taille Cuyot simple
Porte-greffes 4204, 10114, 3309, 5BE, 504, Eiparia
Hombre de pieds parha 5 500
Production par ha 35-45h

: effectuée de maniére & mamtemr une movenne
Flantation 3 5
d'Age i de 35 ans

Wendanges manuelles

FINIFICATION

Temps de macération 20 & 30 jours selon les millésimes
Temperature de cuvaison  22-30°%C

Contrdle de fermentation | thermorégulation

Cuves ciment et acier moxydable

Aoe des barriques rencuvelées par mottie chaque année
Fertnentation malolactique en battriques

Elevage 18 tmois en batriques

Collage au blanc d'ceuf



